
 

 

เกณฑการแขงขันงานศิลปหัตถกรรมนักเรียน  
ครั้งที่ 72 ปการศึกษา 2567  
กิจกรรมการงานอาชีพ 

Soft Power สาขาอาหาร/สาขาออกแบบ/สาขาศิลปะ 

รายการแขงขัน 

เขตพ้ืนท่ี / ระดับช้ัน 

ประเภท หมายเหตุ สพป. สพม. 
ป. 
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ป. 
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ม. 
๑ - ๓ 

ม. 
๑ - ๓ 

ม. 
๔ - ๖ 

๑. การแขงขันประดิษฐของใชจากวัสดุ 
ธรรมชาติในทองถ่ิน 

 
ü ü ü ü ทีม ๓ คน เวลา 4 ช่ัวโมง 

๒. การแขงขันจักสานไมไผ  ü ü ü ü ทีมละ ๓ คน เวลา 3 ช่ัวโมง 

๓. การแขงขันประดิษฐดอกไมใบตอง 
๓.๑ พานพุมสักการะ 
๓.๒ กระทงดอกไมธูปเทียนแพ 
๓.๓ บายศรีสูขวัญ 
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ทีมละ  
ไมเกิน ๖ คน 

เวลา 3 ช่ัวโมง 

๔. การประกวดโครงงานอาชีพ  ü ü ü ü ทีม ๓ คน  
๕. การแขงขันจัดสวนถาด   
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ทีมละ 2 คน  
5.1 การจัดสวนถาดแบบแหง 
5.2 การจัดสวนถาดแบบช้ืน 
5.3 การจัดสวนแกว 
๖. การประกวดแปรรูปอาหาร  ü ü ü ü ทีม ๓ คน  
๗. การแขงขันทําอาหาร  

ü ü ü ü ทีม 3 คน เวลา 3 ช่ัวโมง 
น้ำพริก ผักสด เคร่ืองเคียง 
๘. การแขงขันทําอาหารคาวหวาน 
เพ่ือสุขภาพเชิงธุรกิจ 

 
ü ü ü ü ทีม ๓ คน  

๙. การแขงขันแกะสลักผักและผลไม  ü ü ü ü ทีม ๓ คน เวลา 3 ช่ัวโมง 

รวม 
 ๙ ๙ ๙ ๙  

๑๘ ๑๘  

รวม ๙ รายการ ๓๖ รายการ 

 
 
 



 

6. การประกวดแปรรูปอาหาร 
การแปรรูปขั้นตน คือ อาหารที่ถนอมไวโดยผานกรรมวิธีการแปรรูปที่ไมซับซอน ไดแก แชเย็น 

แชแข็ง หมัก ดอง ตัดแตง ปอกเปลือก ตากแหง เปนตน หรือเปนอาหารท่ีมีการเปล่ียนแปลงสภาพเล็กนอยและ
สามารถนำไปใชเปนวัตถุดิบในการผลิตสินคาแปรรูปไดอุตสาหกรรมอาหาร 

สินคาอาหารแปรรูป คือ อาหารที่ผานกรรมวิธีปรุงแตง ผานกรรมวิธีทำใหสุก หรือ ผานกรรมวิธี 
การผลิตโดยใชเทคโนโลยีชั้นสูง หรือลักษณะของอาหารที่มีการเปลี่ยนแปลงไปจากเดิม หรือ มีคุณลักษณะ 
ของอาหารที่ดีขึ้น หรือ ผลิตภัณฑที่สามารถรับประทานไดทันที หรือ ใชวิธีการเตรียมกอนการบริโภคไดดวย 
วิธีงายๆ และรวดเร็ว เชน การทำใหละลาย และการใหความรอน รวมถึงอาหารสำเร็จรูป อาหารกึ่งสำเร็จรูป 
และอาหารพรอมรับประทาน 

ประเภทการแปรรูปอาหาร การแปรรูปอาหารด*วยวิธีการทําแห*ง การรมควัน การหมัก การใช*อุณหภูมิ

สูง การใช*อุณหภูมิต่ํา การฉายรังสี การใช*สารเคมี และอ่ืนๆ  

1. คุณสมบัติผูเขาแขงขัน 
1.1 นักเรียนระดับช้ัน ป. 4 – 6  
1.2 นักเรียนระดับช้ัน ม. 1 – 3  
1.3 นักเรียนระดับช้ัน ม. 4 – 6  

2. ประเภทและจำนวนผูเขาแขงขัน 
2.1 แขงขันประเภททีม ๆ ละ 3 คน และสงรายช่ือผูเขาแขงขันพรอมครูผูฝกสอนทีมละ 2 คน 
2.2 จำนวนผูเขาแขงขัน 

1) ระดับช้ัน ป. 4 – 6 จำนวน 1 ทีม 
2) ระดับช้ัน ม. 1 – 3 สังกัด สพป. จำนวน 1 ทีม 
3) ระดับช้ัน ม. 1 – 3 สังกัด สพม. จำนวน 1 ทีม 
4) ระดับช้ัน ม. 4 - 6 จำนวน 1 ทีม 

3. วิธีดำเนินการและรายละเอียดหลักเกณฑการแขงขัน 
3.1 เปนผลงานท่ีดำเนินการแลวเสร็จในปท่ีผานมาหรือปการศึกษาปจจุบัน 
3.2 การแปรรูปอาหารเปนผลผลิตท่ีมีอยูในทองถ่ิน 
3.3 จัดนิทรรศการและสาธิตการแปรรูปอาหารท่ีนำเสนอ จำนวน 1 ชนิด 
3.4 นำเสนอผลงาน 5 นาทีดวยปากเปลามีแผนปายประกอบได 
3.5 ลักษณะผลิตภัณฑท่ีนำเสนอตองอยูในภาชนะบรรจุท่ีเหมาะสมกับผลิตภัณฑ 
3.6 เปนผลงานท่ีผลิตและสามารถนำมาจำหนายในบริเวณจัดนิทรรศการของตนเอง 
3.7 ใหโรงเรียนจัดทำเอกสาร 5 ชุด พรอมบันทึกลง CD จำนวน 1 ชุด สงใหคณะกรรมการ

จัดการแขงขันลวงหนา 1 สัปดาห ในวันแขงขันนำเสนอแนวคิด ความเปนมาของการแปรรูปอาหาร  
การดำเนินงาน นำเขาสูกระบวนการเรียนการสอน กระบวนการพัฒนาความสามารถของนักเรียน พรอมวิธีทำ
การมีสวนรวมของฝายตาง ๆ ประโยชนที ่นักเรียนและผู เกี ่ยวของไดรับพรอมภาพประกอบกิจกรรม 
เพ่ือพิจารณาเผยแพร 

3.8 อุปกรณท่ีจัดให ไดแก โตะ เกาอ้ี ทีมละ 1 ชุด 
3.8 ผูเขาแขงขันจัดเตรียมอุปกรณการสาธิตมาเอง 
3.9 การตัดสินของคณะกรรมการถือเปนท่ีส้ินสุด 
 

 



 

4. เกณฑการใหคะแนน                 100 คะแนน 
4.1 กระบวนการของการแปรรูป             20 คะแนน 
4.2 รายงานการดำเนินการแปรรูป   (40 คะแนน) 

- การวิเคราะหวัตถุดิบ  10 คะแนน 
- การวางแผน  10 คะแนน 
- การดำเนินงาน  10 คะแนน 
- การสรุปและรายงานผล  10 คะแนน 

4.3 ผลสำเร็จของการแปรรูป     (30 คะแนน) 
         - รสชาติเหมาะสมกับประเภทอาหาร      10 คะแนน    

- ภาพรวมของลักษณะภายนอก เชน สี กล่ิน ภาชนะบรรจุ    5 คะแนน 
- ภาพรวมของคุณภาพอาหาร เชน คุณคาทางโภชนาการ     5 คะแนน 
  ความสะอาด ฯลฯ           
- นำสูการประกอบอาหาร    10 คะแนน 

  4.4. การนำเสนอและสาธิต    10 คะแนน 
5. เกณฑการตัดสิน 

 รอยละ 80 – 100 ไดรับรางวัลระดับเหรียญทอง 
 รอยละ 70 – 79 ไดรับรางวัลระดับเหรียญเงิน 
 รอยละ 60 – 69 ไดรับรางวัลระดับเหรียญทองแดง 
 ไดคะแนนต่ำกวา รอยละ 60 ไดรับเกียรติบัตร เวนแตกรรมการจะเห็นเปนอยางอ่ืน 
ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเปนส้ินสุด 

6. คณะกรรมการการแขงขัน 
6.1 กรรมการควบคุมการแขงขันจำนวนตามความเหมาะสม 
6.2 กรรมการตัดสิน 5 คน (ในกรณีจำเปน สำนักงานเขตพื้นที่การศึกษาอาจพิจารณา

แตงต้ัง คณะกรรมการเพ่ิมเติมไดตามความเหมาะสม) 
๖.๓ คุณสมบัติของกรรมการตัดสิน 

   - บุคลากรในทองถิ ่นที ่ม ีความรู ความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม 
ปราชญชาวบาน หรือครูทองถ่ินท่ีมีผลงานดานการแปรรูปอาหารเดนชัด  

   - ครูและบุคลากรทางการศึกษาท่ีมีความรูความสามารถเฉพาะทางเหมาะสมกับกิจกรรม 
   - บุคลากรในสังกัดอ่ืน ๆ เชน อาชีวศึกษา/ วิทยาลัย /มหาวิทยาลัย 
๖.๔ ขอควรคำนึง 

    - กรรมการตัดสินตองไมตัดสินในกรณีสถานศึกษาของตนเขาแขงขัน 
    - กรรมการตัดสินท่ีมาจากครูผูสอนควรแตงต้ังใหตัดสินในระดับช้ันท่ีทำการสอน 
    - กรรมการตัดสินควรมีท่ีมาจากสำนักงานเขตพ้ืนท่ีการศึกษาอ่ืนอยางหลากหลาย 
    - กรรมการตัดสินควรใหขอเสนอแนะเพ่ิมเติมใหกับนักเรียนท่ีเขารวมการแขงขัน 

๗. สถานท่ีในการแขงขัน  
 ลานกิจกรรม / อาคารอเนกประสงค หรือสถานท่ีอ่ืน ๆ ตามความเหมาะสม 
๘. การเผยแพรผลงานท่ีไดรับรางวัล 

 ผลงานของนักเรียนที่ไดรับคะแนนสูงสุดอันดับที่ 1 – 3 คณะกรรมการพิจารณาและ
นำไปเผยแพรในเว็บไซตตอไป ซึ่งผลงานของผูเขาประกวดถือเปนลิขสิทธิ์ของสำนักงานคณะกรรมการการศึกษา 
ข้ันพ้ืนฐานเพ่ือใชในการเผยแพรและประชาสัมพันธ 


